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LUREE SAINT CHRISTAU
00 LURBE SAINT CHRISTAU - 64660

Lourdes 60
@ Thierry Lassala » Rte des Thermes G an LE )‘Pl ”a.U_
e Hotel 3 fuion Coln o F-dim. 3 dincmardi 3
lconoclaste. Voila comment Thierry Lassala, quatrieme génération 3K (50 sent-20 mai, & d
commandes de cefte maison famifiale, et Christophe Aubuchon, son sommelier,  (undi et mardi (21 ma
aiment qualifier leur sélection de vins. Si 'on y retrouve les grandes vedeffes  sept.).
(Yquem, Sodando-Mallet, Zind-Humbrecht, Graiflot, Richaud. . ), les plus obser-  Jusqu'a 21h15
vateurs remarqueront également quelques raretés méconnues, le 20 Rouge de =%
Laguerrg, le Sua Sponte de Da Ros ou quelques vins de table & se pémer, La
cuising ne dépareille pas, les arfichauts poivrade en barigoule et ceuf poché, le
pigeon cuit en cocofte et ragot de pefits pois du jardin et le Russe "comme a
Oléron”, glace & la pistache prouvant le réel talent d'un chef aussi modeste que
les tarifs qu'il pratique
C:38€«M: 38-48€ wwaw vallee-aspe com/iassala
Au Bon Coin ¥ s Rt des Thermes
w Restaurant : 15/20 Thierry Lassala : g gg gg gi:g 13
Perdu en pleine nature, au pied de la montagne; un établissement aux chambres £ i 3 din. {20 sopt
calmes et fraiches e} jouissant désormais d'une piscne récemment rénovée e maj)

bien ensolefllée.
18 ch. 55-86€ = 1/2 pens 65-133€
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www. vallee-aspe con/lassala

Lurbe-Saint-Christau g6
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AU BON COIN ** %

An fin fond du Béarn, au coeur des Pyrénées, il est une auberge paisible oft il faif bon gofiter aux plaisits d
O la nature. Des chambres rénovées dans un style actuel et fonctionnel vous v attendent, Mais ce n'est pas 0%
; il y a également la table. Dans une salle & manger rustigue et cossue, Thierry Lassala ravira vos pal?ﬂlss
* d'une grande cuisine de terzoir, revisitée sans trahir les produits i les recettes La cave, éonnante, HCh
variée, pen onéreuse, ne pourra que vous séduire. Quant A Naccueil et au service, ils sont 4 la fois famﬁ_la‘?x
et trés professionnels. RESTAURANT. Asperges de Landes tisdes, coulis de truffes sauce mowusseline
Saint-Jacques, créwe d'onrsins, risotio aux cépes - pigeon cuit en cocotte au jus, Menus 1 26-38
enf. : 10 € - Menu-carte : 26-65 € Fermé dim soir, mardi midi (hors saison} et lundi S
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Aquitaine 64 PYRENEES-ATLANTIQUES 107

Compostelle, des amateurs de VT, de raids en 4x4, ou a
cheval. Accotée 3 la colling, la belle maison de Thierry Lassala
participe du plaisir de k2 balade On est heureux d'y trouver
des chambres modernes, une salle & manger ol veille un
énorme yaisselier sous les poutres blanches, gardien des
traditions qui s'expriment jusqu'a plus soif en cuisine. Sur la
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_"'/ table, de solides nourritures terrestres; propres 4 réconfor-
N A ter-le plus sérieux-des marcheurs, et a donner 3 tous le
. bonheur de redécouvrir le meilleur des produits. de cette

: Dim:solr, lun., marmm’( {réstj'- 'Vacancés.; Du
UI/QI_]:Sapfce jusqua2ihls s o,
“ eJusq . .

s "qul ‘fabriquent les grands
s s, INals alissi des randonnediis gui en
= Sentiers depuis I'époqiie de Saint-fecques-de-

terre de cocagne i travers lincontournable jabuge de San-
chez Remero Carvajal, le fole gras frais au naturel, chutney
de mangues, b salade d'anchols aux tomates confites, |e filet
de bar aux cépes, [a ventréche de thon zux piments doux, le
filet de turbot & laf des ours-et asperges vertes, Fépaule
d'agneau defaita lz fleur de thym avec une mousse de haricots
blanes, la tarte fine aux pommes oit l& "russe” directement
inspiré de la tradition d Oloron-Sainte-Marie. Ungite trapu,
nourricier, protecteur comme on aime, iing belle
piscine et encadré de grands arbrés tutélaires, ol 'on se s:
toujours bienvenus. Service aux petits soins Quant  la' cave
tez les tastes Lo
ot




